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 Menu Bambino       
    

Jambon Cru 
ou Salade Composée

Steack Haché ou Filet De Truite 
& Frites Maison

Push Up Astérix ou Paf 
ou Fromage Blanc

13,50€

AUBERGE du SURAN  Perrine & Steve LACOUR
La cuisine est un art... et tout art demande patience...

Cuisine faite maison à base de produits frais.

Formule du Jour *
Entrée du Jour

 ---        
Plat du Jour 

ou
 Pavé de Rumsteack 
(Auvergne Rhônes Alpes) 

Grillé  +5€
---               

Fromage ou 
Dessert du Jour 

ou Coupe de Glace
---

1/4 Vin ou 
25cl de Mont Blanc 

Blonde ou 1/2 San Pe
 ou 1/2 Vittel

Café
                  15,50€

Entrées

Salade Chèvre & Miel 
(Salade, Poulet Mariné & Fumé 

Maison, Croûtons, Oeuf  Dur, 
Tomates, Toast Chèvre & Miel)

Salade Saumon 
(Salade, Saumon Gravelax, 

Haricots Verts, Tomates)

Salade Niçoise 
(Salade, Anchois, Thon, Oeuf  Dur, 

PDT, Haricots Verts, Tomates)

Salade Italienne 
(Salade, Aubergines Grillées, 

Jambon Cru 'Speck', Mozarella di 
Buffala, Grana Panado, Pistou, 

Penne & Tomates)

Salade Lyonnaise
(Salade, Lardons, Croûtons, 

Gésiers Confits, Oeuf  Dur, Tomate )

Pâté Croûte du Chef

Entrée   Plat

12,90€ 16,90€

12,90€ 16,90€

11,90€ 15,90€

12,90€ 16,90€

11,90€ 15,90€

12,90€

Burgers

Italien
Steack VBF 150g,Aubergines Grilléee, 

Mozarella di Buffala & Pistou

Pepper
Steack VBF 150g,Oeuf  au Plat,Sauce Poivre

Bressan
Filet de Poulet Mariné & Fumé,Sauce au Bleu

Bikette
Steack VBF 150g, Chèvre & Miel

Texan
Steack VBF 150g, Chorizo, Sauce Barbecue,

Œuf  au Plat

Cheese
Steack VBF 150g,Cheddar,Bacon,Pickles

16,90€

15,90€

15,90€

15,90€

15,90€

15,90€

Tous les burgers sont servis avec une base
Salade, Tomate, Oignons Confits et Chips de PDT

Possibilité de double burger +4,50€

Fromages & Desserts
Fromage Blanc 

(Nature, Coulis, Crème)

Assiette de Fromages Secs
(Brillat Savarin, Comté, St Marcelin)

St Marcelin entier

Délice de Perrine : 
A choisir sur l'Ardoise

4,90€

6,90€

5,90€

6,90€

Plats
Volaille de Bresse AOP (Mr Guillermin

 à Cormangoux 01)
Suivant Approvisionement  

­­­­­
Tartare de Bœuf  au Couteau  200g

Préparé par le Chef
(Cornichons, Câpres, Échalotes,Persil,
Sauce Anglaise, Tabasco,Mayonnaise)

­­­­­
Entrecôte Classique Grillée 250g
(Origine Auvergne Rhônes Alpes)

­­­­­
Entrecôte Grillée XXL 500g

(Origine Auvergne Rhônes Alpes)
­­­­

Pavé de Rumsteack 200g
(Origine Auvergne Rhônes Alpes)

­­­­
Assiette Carnivore

(Coeur de Rumstack, Lard, 
Poulet Mariné & Fumé Maison)

­­­­­
Bréchets de Poulets en Persillade 300g

­­­­­
Carppacio de Boeuf  Aubrac mariné au 

Pistou & Grana Padano
­­­­­

Quenelle de Brochet Sauce Ecrevises 
Maison

(20 minutes de cuisson)
­­­­­

Saumon Gravelax du Chef
(Mariné à l'Huile d'Olive, Coriandre, 

Ciboulette, Echalottes, Gin, Tabasco, 
Sauce Anglaise)

­­­­­
Filet de Truite Snacké, Tomatade

­­­­­
Grenouilles Fraîches sur commande 

Prix au cours

19,90€

17,90€

20,90€
  

34,90€

15,90€

18,90€

14,90€

16,90€

16,90€

16,90€

14,90€

Prix TTC, TVA et Service Inclus
*Valable du Lundi au Vendredi Midi hors Fériés, Soirs et Week­Ends pour le Menu du Jour

La liste des allergènes est à votre disposition n'hésitez pas à la demander.
www.aubergedusuran.com

Tout Changement sera facturé à la carte


